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ORIGINE : Inconnue mais déjà cultivée avant 1802 en France. Le pomologue allemand Diel 

l’a reçue de capitaine Brion de Verdun(« Kernobstsorten », t.5, p.112, 1802). Cultivée 

également au 19
e
 siècle chez les anglais, et, bien sûr chez Leroy à Angers, avant 1873 et, 

encore, en 1916. Décrite par A.Mas « Le Verger », 1869, t4, n°24.Vue ci-dessous. 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

SYNONYMES : Gelbe Zuckerreinette(Diel, déjà cité).-Anglaise(Thompson « Catalogue of 

fruits cultivés au jardin of the horticultural Society de London, 1842, p.36, n°673).- 

Chance(d°).- Citron(d°).-  

 

MATURITE-CONSOMMATION : Octobre-Janvier . 

 

FORME : Très grosse, L=85mm., H=75mm.- Plus large, sphéroïdale. 

 

EPIDERME : Un peu rugueuse, vert-jaunâtre côté ombre, jaune d’or côté insolation, ça et là 

tachetée de roux, surtout vers le pédoncule. Lenticelles larges, étoilées, fauves, nombreuses. 

 

CUVETTE DU PEDONCULE : Large, profonde, fauve. 

PEDONCULE : Fin ou moyen, court, arqué’, ne dépasse pas du sommet. 

 

CUVETTE DE L’ŒIL : Peu à moyen développée, unie. 

ŒIL : Grand ou moyen, clos ou mi clos. 



 

CHAIR : Jaunâtre, peu serrée mais assez ferme, juteuse, très peu acidulée voire douce, très 

sucrée, très agréablement parfumée. Première qualité pour les amateurs de pommes douces. 

 

LOGES à PEPINS  

 

OBSERVATIONS :Arbre peu à moyen vigoureux, à rameaux à peine duveteux ayant des 

lenticelles petites, clairsemées. Yeux moyens, aux écailles disjointes et cotonneuses, peu 

collés à l’écorce. Feuilles petites, dentelées peu profondément mais régulièrement ; à pétiole 

long, gros, flasque. 

 

REFERENCES : A.Leroy, Angers, 1873, « Dictionnaire de Pomologie », n°415(silhouette 

ici). Vue A.Mas+A.Lefèvre, Le Verger,Les pommes, voir haut page. 

 


